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Presenting Partner

Menu der Landfrauen

Vize-Olympiasieger 2016 Schweizer 
Junioren Kochnationalmannschaft

Unspunnen 2017 präsentiert:

UNSPUNNEN AUFTISCHET	
FASZlNATION SCHWEIZER KÜCHE… BESTES VON BERG UND TAL 
DER KULINARISCHE HÖHEPUNKT DES UNSPUNNENFESTS 2017

Landfrauenküche im Team mit der  
Schweizer Junioren-Kochnationalmannschaft!
Ein faszinierender Abend mit Unterhaltung und Schweizer 
Kochkunst auf höchstem Niveau. Stolz und mit viel Herzblut, 
aber vor allem mit viel kulinarischem Können lassen zwei 
Kochteams die Schweizer Küche erstrahlen!

• 100-jähriger Kursaal Interlaken, der Ort 
• Hofromantik, die Stimmung 
• Internationale Spitzengastronomen, am Herd 
• Stolze Landfrauen, die Gastgeberinnen 
• Echte Alphirten, die Ehrengäste 
• �Illustre Gäste, 

Blick hinter den Herd,  
Spass und Unterhaltung

Moderation:  
Waldemar Schön, Schweizer Gastromoderator No. 1

Vorverkauf jetzt über info@unspunnenfest.ch und  
Telefon 033 823 66 53

UNSPUNNEN AUFTISCHET – echt einzigartig und der perfekte 
Auftakt zur Unspunnenwoche!

ERLEBEN SIE ETWAS BESONDERES UND  
LASSEN SIE SICH VERWÖHNEN.

Sichern Sie sich jetzt Ihre 

Bankettkarte zu CHF 125.–* 

pro Person

AM MONTAG, 
28. AUGUST 2017

Unspunnen- und Gourmetfreunde erleben  
am UNSPUNNEN AUFTISCHET das  
besondere Zusammentreffen besonderer 
Schweizerinnen und Schweizer,  
stolze Landfrauen, hochqualifizierte 
Koch-Fachleute und engagierte Alphirten.



CO-PARTNER

DIE KOCHTEAMS
Landfrauenküche mit SWISS TAVOLATA
Beste Produkte direkt vom Hof, überlieferte Rezepte, mit Liebe 
zubereitet. Bei Bäuerinnen und Landfrauen kann man die 
echte traditionelle und innovative Schweizer Küche geniessen. 
Einheimische Produkte und die regionale Küche sind im Trend. 
Die Sehnsucht nach Einfachheit und Authentizität ist gross. 
Für Unspunnen kochen sie mit der Junioren Koch-Nati!

Schweizer Junioren-Kochnationalmannschaft 
Die besten Nachwuchstalente der Schweizer Kochkunst! Fürs 
Team qualifizieren sie sich einzeln über Wettbewerbe, haben 
auffallend gute Ausbildungsabschlüsse und Empfehlungen 
von Fachpersonen. Das neue Team hat an der Olympiade der 
Köche 2016 in Erfurt direkt den Vize-Olympia Titel geholt.
www.hotelgastrounion.ch/skv
Für Unspunnen kochen sie mit den Landfrauen!

DIE EHRENGÄSTE 
Unsere Alphirten
Einmal nicht nur schwer arbeiten, einmal geehrt werden. 30 ge- 
standene Alphirten, direkt von verschiedenen Alpen der 
Schweiz, sind die Ehrengäste des Abends. Die Alphirten tref-
fen, hören was sie bewegt und sie teilhaben lassen am grossen 
Trachten- und Alphirtenfest Unspunnen. 

*Preis, inkl. Apéro und Nachtessen in  
3-Gängen zubereitet von den Landfrauen /
Swiss Tavolata und der Schweizer Junioren- 
Kochnationalmannschaft. Beste Qualität und 
hohe Kunst der Zubereitung. Serviert von der 
Hotelfachschule Thun. 

Wir wollen was bieten, aber nur was auch 
Sie wollen! Deshalb, Durchführung nur bei 
absehbar ausreichendem Bankettkartenver-
kauf (Stichtag: 25. März 2017)

Geschäftsstelle
Unspunnenfest 2017
c/o Jungfrau World Events GmbH
Postfach, 3800 Interlaken
T 0041 33 823 66 53
info@unspunnenfest.ch
www.unspunnenfest.ch
www.facebook.com/unspunnenfest
www.instagram.com/unspunnenfest
#WirSindUnspunnen

Der Unspunnen Auftischet wird möglich dank Zusammen-
arbeit der folgenden Partner: Schweizer Bäuerinnen- und 
Landfrauen Verband SBLV mit Swiss Tavolata, Schweizerischer 
Alpwirtschaftlicher Verband SAV mit Dachmarke Schweizer  
Alpkäse, Hotel & Gastro Union Luzern mit der Schweizer  
Junioren-Kochnationalmannschaft, Ökonomische gemeinnüt-
zige Gesellschaft OGG Bern, Hotelfachschule Thun, Kursaal 
Congress Center Interlaken, Unspunnenfest 2017.

Vorverkauf jetzt über 
info@unspunnenfest.ch  

und Telefon 033 823 66 53

Sichern Sie sich jetzt Ihre 

Bankettkarte zu CHF 125.–* 

pro Person


